
Menu  

mariages / évènements 

 

 

Entrée + plat et accompagnements : 

21 € 
 

ENTREES : 
 

 

- Dôme de lentilles aux noix et échalotes, jeunes pousses et 

vinaigrette corsé au vinaigre balsamique et tuiles au parmesan 

 

Ou 

 

- Crémeux d’asperges vertes, pointes d’asperges rissolées jeunes 

pousses et feuilletés aux épices 

 

 

 

PLATS : 
 

 

- Médaillon de poulet sauce Menetou Salon blanc 

 

Accompagnement : gratin de pommes de terre et poêlée de 

légumes, carottes, céleri rave, oignons, courgettes et sauce soja 

 

Ou 

 

Corolle de limande sauce citron et à l’aneth 

 

Accompagnement : flan de riz aux épices safrané et purée de 

carottes à l’orange et curcuma 

 

 

 

 

 

 

Hors vaisselle / hors boissons / hors nappage /  

Hors service 

 



Menu  

Mariages / évènements 
 

Entrée + plat et accompagnements : 

23 € 
 

ENTREES : 
 

 

- Salade fraîcheur, jambon cru serrano 15 mois, melon, tomates 

cœur de bœuf et mozzarella di buffala 

 

Ou 

 

- Tarte fine de légumes provençaux et rouget à déguster tiède, 

accompagné de jeunes pousses et son coulis de tomates confites 

au basilic 

 

PLATS : 
 

 

 

- Epaule de veau confit à basse température 12 heures farci aux 

petits légumes 

 

Accompagnement : écrasé de pommes de terre au thym et piment 

d’Espelette et courgettes jaunes et vertes en julienne 

 

Ou 

 

Mignon de porc au chorizo sauce au paprika fumé 

 

Accompagnement : tatin façon « ratatouille » 

 

 

 

 

 

 

 

Hors vaisselle / hors boissons / hors nappage /  

Hors service 

 



Menu  

Mariages / évènements 

 

Entrée + plat et accompagnements : 

 25 € 
 

ENTREES : 
 

 

- Salade fraîcheur de jeunes pousses, saumon fumé, crevettes 

flambées, segment d’agrumes, avocats et vinaigrette exotique 

 

Ou 

 

- Opéra de saumon fumé, perles de citron et ciboulette, mesclun, 

crème citronné et son petit feuilleté 

 

Ou 

 

- Entremet au foie gras et effiloché de porc sur base de pain 

d’épices, confit d’oignons au vinaigre balsamique 

 

PLATS : 
 

 

- Suprême de pintade sauce crémée aux cèpes 

 

Accompagnements : flan de risotto au comté et duchesse de patate 

douce 

 

Ou 

 

Mignon de veau aux morilles (+ 1 €) 

 

Accompagnements : mille-feuille de pommes de terre lardé 

et rosace de courgettes 

 

Ou 

 

Dôme de sole cœur de saint jacques et fumé de homard 

 

Accompagnements : Polenta safrané et poêlée de légumes, 

carottes, céleri rave, oignons, courgettes et sauce soja 

 

 

Hors vaisselle / hors boissons / hors nappage /  

Hors service 


